TORTA PERE E CIOCCOLATO:

INGREDIENTI:

· 1 UOVO;

· ZUCCHERO 1 BICCHIERE;

· BURRO 100 GRAMMI;

· FARINA  2 BICCHIERI;

· 1 BUSTINA DI LIEVITO;

· LATTE 1 BICCHIERE;

· 2 PERE;

· CIOCCOLATO.

ABBIAMO ACCESO IL FORNO A 180 GRADI.

IN UNA CIOTOLA ABBIAMO MESSO L’ UOVO CON LO ZUCCHERO, ABBIAMO MESCOLATO BENE, POI ABBIAMO AGGIUNTO IL BURRO FUSO, LA FARINA E IL LIEVITO.

ABBIAMO AMALGAMATO BENE E INFINE ABBIAMO MESSO IL LATTE, QUANDO ERA IMPASTATO BENE ABBIAMO AGGIUNTO LE PERE TAGLIATE E IL CIOCCOLATO A PEZZETTI.
ABBIAMO MESSO L’IMPASTO NELLA TORTIERA E INFORNATA PER 30 MINUTI CIRCA.

